
Huîtres aux trois agrumes 

 Pour 4 personnes

- 24 huîtres  

- 1 orange 

- 1 citron vert 

- 1 citron jaune 

- Poivre du moulin 

 

- Ouvrir les huîtres, jeter la première eau et réserver au frais 

- Peler les agrumes et ôter les suprêmes en retirant les parties blanches (zistes) des fruits 

- Couper les suprêmes de chaque agrume en morceaux, les mélanger en ajoutant un tour de 

moulin à poivre 

- Les disposer sur les huîtres et parsemer un peu de zeste 

- Servir aussitôt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Recette proposée par le CRC POITOU-CHARENTES, recette HCM N°3 

 


